
БАНКЕТЫ

В РЕСТОРАНЕ LAARDO



РУССКАЯ КУХНЯ

3 850 РУБ. | 1 ГОСТЬ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

• СЕЛЬДЬ С КАРТОФЕЛЕМ, ГОРЧИЧНОЙ 

ЗАПРАВКОЙ И МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ (60 

ГР.)

• ЛОСОСЬ МАРИНОВАННЫЙ В АПЕЛЬСИНЕ С 

СЕМЕНАМИ ФЕНХЕЛЯ И РОЗОВЫМ ПЕРЦЕМ 

(60 ГР.)

• МЯСНОЕ АССОРТИ С ГОРЧИЦЕЙ И ХРЕНОМ 

(ИНДЕЙКА, ГОВЯДИНА, СВИНИНА) (60 ГР.)

• ОГУРЦЫ МАЛОСОЛЬНЫЕ (50 ГР.)

• ГРИБОЧКИ МАРИНОВАННЫЕ (50ГР.)

• РАЗНОСОЛЫ (50 ГР.)

• ТОМАТЫ С КРАСНЫМ ЛУКОМ КИНЗОЙ И 

МАСЛОМ ПОДСОЛНУХА (60 ГР.)

• РУЛЕТЫ ИЗ ВЕТЧИНЫ С СЫРНЫМ МУССОМ 

(40 ГР.) 

• САЛАТ «ОЛИВЬЕ» (100 ГР.)

• САЛО С ЧЕСНОКОМ НА РЖАНЫМ ХЛЕБЕ 

(40 ГР.)

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА НА ВЫБОР

• ДРАНИКИ С ГРИБНЫМ ЖУЛЬЕНОМ (150 ГР.)

• КУЛЕБЯКА С РЫБОЙ И СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ 

(150 ГР.)

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР

• УТИНАЯ НОЖКА С ТУШЕНОЙ КАПУСТОЙ И 

БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ (300 ГР.)

• БЕФСТРОГАНОВ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ, 

БОЧКОВЫМИ ОГУРЦАМИ И ЛУКОМ ФРИ

(300 ГР.)

• ФИЛЕ СУДАКА С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И 

СОУСОМ ПО-ПОЛЬСКИ (300 ГР.)

• ХЛЕБ, ФРУКТЫ, ДЕСЕРТЫ

• ПРЯНАЯ ЛЕПЕШКА, ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА С 

ТВОРОЖНЫМ МАСЛОМ (150 ГР.)

• ФРУКТОВОЕ АССОРТИ(150 ГР.)

• АССОРТИ ИЗ МИНИ ДЕСЕРТОВ(120 ГР.)

ИТОГО БЕЗ НАПИТКОВ: 1440 ГР.

НАПИТКИ

• МОРС БРУСНИЧНЫЙ / КЛЮКВЕННЫЙ

(500 МЛ.)

• ВОДА ГАЗИРОВАННАЯ / НЕГАЗИРОВАННАЯ 

(250МЛ.)

• КОФЕ / ЧАЙ(200МЛ.)

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

• РЫБНОЕ АССОРТИ (ЛОСОСЬ, ТУНЕЦ В 

КУНЖУТЕ, БЕЛАЯ РЫБА Х/К) (60 ГР.)

• ПАСТРАМИ СОБСТВЕННОГО 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ (ГОВЯДИНА, ИНДЕЙКА, 

СВИНИНА) С ХРЕНОМ И ГОРЧИЦЕЙ (60 ГР.)

• СЫРНОЕ АССОРТИ (60 ГР.)

• СВЕЖИЕ ОВОЩИ С ЗЕЛЕНЬЮ, МАСЛОМ И 

СОУСОМ АЙОЛИ (60 ГР.)

• САЛАТ "ШВЕЙЦАРСКИЙ" (ВЕТЧИНА, СЫР, 

ОВОЩИ) (80 ГР.)

• САЛАТ "ВАЛЬДОРФ" С СЕЛЬДЕРЕЕМ, 

ЯБЛОКОМ, КУРИНЫМ ФИЛЕ И ОРЕХАМИ 

(60ГР.)

• СЫР МОЦАРЕЛЛА С ТОМАТАМИ, 

БАЗИЛИКОМ И СОУСОМ «ПЕСТО» (60 ГР.)

• РУЛЕТЫ ИЗ БАКЛАЖАНА ГРИЛЬ С 

ТВОРОЖНЫМ МАСЛОМ И 

БАЛЬЗАМИЧЕСКИМ КРЕМОМ (60 ГР.)

• АССОРТИ ИЗ ОЛИВОК И МАСЛИН (30 ГР.)

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА НА ВЫБОР

• ЖУЛЬЕН ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ И 

ЗАПЕЧЁННЫМ СЫРОМ (120 ГР.)

• ЖУЛЬЕН ГРИБНОЙ С ШАМПИНЬОНАМИ И 

ЗАПЕЧЁННЫМ СЫРОМ (120 ГР.)

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР

• ФИЛЕ ЛОСОСЯ С СОУСОМ «ШАМПАНЬ» 

(300 ГР.)

• ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ ТОМЛЕНЫЕ В КРАСНОМ 

ВИНЕ И ПЮРЕ ИЗ КОРЕНЬЕВ (300 ГР.)

• УТИНАЯ ГРУДКА С ВИШНЕВЫМ СОУСОМ И 

ПЮРЕ ИЗ КОРНЯ ПАСТЕРНАКА (300 ГР.)

• ХЛЕБ, ФРУКТЫ, ДЕСЕРТЫ

• ПРЯНАЯ ЛЕПЕШКА, ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА С 

ТВОРОЖНЫМ МАСЛОМ (150 ГР.)

• ФРУКТОВОЕ АССОРТИ (150 ГР.)

• АССОРТИ ИЗ МИНИ ДЕСЕРТОВ (120 ГР.)

ИТОГО БЕЗ НАПИТКОВ: 1370 ГР.

НАПИТКИ

• МОРС БРУСНИЧНЫЙ /КЛЮКВЕННЫЙ

(500 МЛ.)

• ВОДА ГАЗИРОВАННАЯ / НЕГАЗИРОВАННАЯ 

(250 МЛ.)

• КОФЕ / ЧАЙ (200 МЛ.)

ЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯ

4 400 РУБ. | 1 ГОСТЬ



СРЕДИЗЕМНОМОРСКАЯ КУХНЯ

4 400 РУБ. | 1 ГОСТЬ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

• БРУСКЕТТА С ТУНЦОМ И ОВОЩАМИ (30 ГР.)

• БРУСКЕТТА С СЫРОМ КАЧОТТА (30 ГР.)

• БРУСКЕТТА С ИНДЕЙКОЙ И ТОМАТНЫМ 

КОНФИТЮРОМ (30 ГР.)

• РЫБНОЕ АССОРТИ (ЛОСОСЬ, ТУНЕЦ В 

КУНЖУТЕ, БЕЛАЯ РЫБА Х/К) (60 ГР.)

• ХУМУС С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ И 

ЖАРЕНЫМИ ГРИБАМИ (40 ГР.)

• ВИТЕЛЛО-ТОННАТО (ФИЛЕ ТЕЛЯТИНЫ С 

СОУСОМ ИЗ ТУНЦА, АНЧОУСОВ И 

КАПЕРСОВ) (50 ГР.)

• СРЕДИЗЕМНОМОРСКИЙ САЛАТ С 

МОРЕПРОДУКТАМИ И ПЕЧЕНЫМИ ОВОЩАМИ 

(80 ГР.)

• САЛАТ С МОЛОДЫМ СЫРОМ, ОВОЩАМИ, 

КИНОА И БАЛЬЗАМИЧЕСКИМ КРЕМОМ (80 ГР.)

• САЛАТ ИЗ ГОВЯДИНЫ С ЛИСТЬЯМИ САЛАТА 

МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ И ГОРЧИЧНЫМ 

СОУСОМ (80 ГР.)

• АССОРТИ ИЗ ОЛИВОК И МАСЛИН (30 ГР.)

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА НА ВЫБОР

• ЖАРЕНЫЕ КРЕВЕТКИ НА ШАФРАНОВОМ 

РИЗОТТО (150 ГР.)

• БАКЛАЖАНЫ В КИСЛО-СЛАДКОМ СОУСЕ С 

КИНЗОЙ И КУНЖУТОМ (150 ГР.)

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР

• ФИЛЕ ДОРАДО С ШАФРАНОВЫМ СОУСОМ 

(300 ГР.)

• ФЕРМЕРСКАЯ ГОВЯДИНА С КАРТОФЕЛЬНЫМ 

ГРАТЕНОМ И ПЕРЕЧНЫМ СОУСОМ (300 ГР.)

• ЦЫПЛЕНОК КОРНИШОН С ПЮРЕ, ЯГОДНЫМ 

СОУСОМ И ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ (300 ГР.)

• ХЛЕБ, ФРУКТЫ, ДЕСЕРТЫ

• ПРЯНАЯ ЛЕПЕШКА, ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА С 

ТВОРОЖНЫМ МАСЛОМ (150 ГР.)

• ФРУКТОВОЕ АССОРТИ (150 ГР.)

• АССОРТИ ИЗ МИНИ ДЕСЕРТОВ (120 ГР.)

ИТОГО БЕЗ НАПИТКОВ: 1380 ГР.

НАПИТКИ

• МОРС БРУСНИЧНЫЙ /КЛЮКВЕННЫЙ

 (500 МЛ.)

• ВОДА ГАЗИРОВАННАЯ / НЕГАЗИРОВАННАЯ 

(250МЛ.)

• КОФЕ / ЧАЙ (200 МЛ.)

ЦЕНЫ УКАЗАНЫ БЕЗ НДС.

ДОПОЛНИТЕЛЬНО: 10% СЕРВИСНЫЙ СБОР ОТ 

ОБЩЕЙ СУММЫ.

+7 812 645 635 5

info@laardo.ru

Санкт-Петербург,

наб. Канала Грибоедова, 133А
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