
БАНКЕТНОЕ 

МЕНЮ



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Ассортимент мясной гастрономии
(сервелат, ветчина из индейки,  подкопчённый куриный рулет, подается с миксом 

оливок и зеленью) 15/15/15/5/1 гр.

Ассортимент мясных деликатесов 
(ростбиф из говядины, рулет из цыпленка с печеным перцем и моцареллой, казылык, 

подается с авторским соусом) 20/20/20/5 гр.

Ассортимент мясных деликатесов
(ростбиф из говядины, рулет из цыпленка с печеным перцем и моцареллой, поркетта 

с вялеными томатами, подается с авторским соусом) 20/20/20/5 гр.

Ассортимент мясных деликатесов 
(пастрами из говядины, подкопчённое филе утки, пастрома из индейки, подается с 

авторским соусом BBQ) 20/20/20/5 гр.

Ассортимент из свежих овощей 
(томаты, огурец, перец болгарский, подается с букетом из зелени) 30/20/10/10 гр.

Ассортимент из свежих овощей 
(томаты грунтовые, огурец, перец болгарский, редис красный, микс оливок, 

подается с букетом из зелени и соусом «чимичурри») 30/20/10/10 гр.

Плато свежих сезонных фруктов
100 гр.

Ассортимент традиционных сыров с медом и орехами 
(Адыгейский сливочный, гауда, подкопченный сулугуни) 15/15/15/5/5 гр.

Ассортимент классических сыров с медом и свежим 

виноградом
(Адыгейский копчёный, овечий, гауда) 10/10/10/5/10 гр.

Ассортимент классических европейских сыров с лимонным 

конфитюром, орехами и свежей грушей
(камамбер, горгонзола, пармезан) 10/10/10/3/2/10 гр.

Ассортимент фермерских сыров 
с сезонными ягодами и дижонской соленой карамелью, подается с хлебными 

палочками «гриссини»

(пармезан, пеккорино, камамбер, горгонзола) 10/10/10/10 гр.

Алюторская сельдь 
с картофелем, маринованным красным луком, лимоном и горчицей 20/20/5/2/3 гр.

Ассортимент рыбных деликатесов 
(Скумбрия х/к, нерка слабой соли, подкопчённый судак, подается с лимоном и 

зеленью) 20/20/15/3/2 гр.

Ассортимент рыбных деликатесов 
(балык Масленой рыбы, нерка слабой соли, риет из белых рыб, подается с 

зерновыми чипсами и лимоном) 20/20/15/2/3 гр.

Ассорти морских деликатесов на льду
(креветка магаданская, клешни камчатского краба, дальневосточная устрица, севиче 

из морского гребешка, морские ежи и ассортимент соусов) 20/40/30/20/ гр.

граммовка указана на 1 персону
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Попурри из икры благородных рыб 
(нерка, палтус, щука, крем фреш) 3/3/3/5 гр.

Мраморная говядина под соусом виттело тоннато и поп-

корном из каперсов 40/30 гр.

Традиционная итальянская закуска Капрезе 
с грунтовыми томатами, фермерской моцареллой и соусом песто 30/30/5 гр.

Буратта с грунтовыми томатами, базиликом и конфи из 

каперсов 50/20 гр.

Корзина свежевыпеченного хлеба KRAVT
(Буль с оливками, сливочная бриошь, багет с грецкими орехами и горгонзолой) 

30/30/30 гр.

Корзина свежевыпеченного хлеба KRAVT
(чиабатта, мультизлаковый, багет) 30/30/30 гр.

граммовка указана на 1 персону

САЛАТЫ

Фирменный салат “Оливье” 
с куриным филе, телячьим языком и говядиной, 200 гр.

Традиционный греческий салат 
с сыром фета и орегано, 200 гр.

Салат "Цезарь" с куриным филе, 
томатами черри и перепелиным яйцом, 150 гр.

Салат со свежими овощами, ростбифом 
из говядины и азиатским дрессингом, 150 гр.

Итальянский салат "Панцанелла" 
с миксом оливок и прованскими крутонами, 200 гр.

Салат с индейкой в миндальных лепестках

сладким персиком, горгонзоллой и тропическо-ягодным 

дрессингом, 200 гр.

Нерка слабой соли, микс салатных листьев, 
слайсы свежего огурца, сегменты апельсина и тропическим дрессингом, 200 гр.

Копченое филе утиной грудки, 
микс салатных листьев,  ванильная груша, пекан и малиновый дрессинг, 180 гр.
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СУПЫ

Суп-лапша, 250 гр.

Бульон куриный с национальной выпечкой, 250/50 гр.

Суп-пюре картофельный с беконом, 250/30 гр.

Шурпа с говядиной, 250/50 гр.

Шурпа с бараниной, 250/50 гр.

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

“Фиш энд Чипс”  из трески в пивном кляре с картофелем и 

соусом тар-тар 130/100/30 гр.

Бифштекс из баранины с овощным Рататуем и гранатовым 

соусом 130/100/30 гр.

Жареный волжский судак с картофельным кремом и 

томатами конкассе 130/100/30 гр.

Куриная грудка су-вид с прованскими травами и овощным 

соте 130/100/30 гр.

Томленые телячьи щечки с кукурузной полентой, 

припущенными овощами и взорванной гречей 130/80/20/5 гр.

Утиное филе, начиненное печенью с морковным кремом и 

ягодным Жу 150/60/30/30 гр.

Филе серебристого лосося с кремом из цветной капусты и 

соусом “Беарнез” 150/80/30/30 гр.

Филе палтуса с припущенным шпинатом и соусом “Морне” 
150/60/30/30 гр.

Филе Миньон с картофелем конфи, грибами портобелло и 

соусом “Бордолез” 150/80/30/30 гр.

ДЕСЕРТЫ

Ванильная панна котта с ягодным компоте, 100 гр.

Медовый торт со взбитыми сливками и грильяжем из гречки, 

100 гр.

Неаполитанский Милфей со свежей ягодой и кленовым 

сиропом, 150 гр.

Десерт Анны Павловой в современном прочтении, 130 гр.
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НАПИТКИ

Вода негазированная (пластик), 0,5 л

Чай пакетированный / кофе зерновой (кофемашина), в том 

числе молоко, 0,2 л

Морс (клюквенный, ягодный, облепиховый), 1 л

Сок в ассортименте, 1 л

Coca-Cola или аналог (пластик), 0,5 л

ВСЕ ЦЕНЫ ВКЛЮЧАЮТ НДС В РАЗМЕРЕ 20%

ПРОБКОВЫЙ СБОР НА ВВОЗ АЛКОГОЛЯ - 300 РУБЛЕЙ НА 1 ГОСТЯ
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